
Celebra esta Navidad en Sibarius



Nuevos sabores, texturas y emociones.



MENÚ DEGUSTACIÓN

 “ATÚN ROJO SALVAJE DE LAS ALMADRABAS ANDALUZAS”
 

 

ATÚN EN ESCABECHE BY SIBARIUS

 ·
 NIGUIRI DE LOMO NEGRO SOPLETEADO CON ESPECIAS JAPONESAS

 ·
 NIGUIRI DE VENTRESCA

 ·
 TARTAR DE DESCARGAMENTO CON TRUFA Y HUEVO

 ·
 USUZUKURI DE VENTRESTA CON SALSA NIKKEI Y JENGIBRE CONFITADO

 ·
 CHUPE DE PLATO AHUMADO AL ROMERO Y TALLARINES DE CALAMAR

 ·
 SOLOMILLO A LA PARRILLA CON VERDURA

 

 POSTRE

 

 TARTA DE CHOCOLATE NEGRO CON NARANJA

COPA DE CAVA

 BEBIDA

 (TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE SU ALMUERZO O CENA)

 

 AGUA MINERAL DE SIERRA NEVADA LANJARÓN, REFRESCOS, CERVEZAS ALHAMBRA ESPECIAL

Y MAHOU, VINO TINTO D.O. RIBERA DEL DUERO Y VINO BLANCO D.O. RUEDA

 

 PRECIO 80€ (IVA INCLUIDO)
 

 



MENÚ DEGUSTACIÓN

 “NIKKEI”

NIGUIRI DE LOMO NEGRO SOPLETEADO CON ESPECIAS JAPONESAS
·

GUNKAN DE TARTAR DE DESCARGAMENTO CON ACEITE TRUFADO
·

    ENSALADA BY SIBARIUS 
·

USUZUKURI DE VENTRESCA CON SALSA NIKKEI Y JENGIBRE
CONFITADO

·
TARTAR DE GAMBA DE MOTRIL CON TOBIKO DE YUZU Y CONSOMÉ 

 DE SUS CABEZAS
·

SOPA DE VERDURA ORIENTAL CON NOODELS
·

SOLOMILLO DE VACA GALLEGA CON SALSA NIKKEI

POSTRE

CREMA DE QUESO CON GALLETA Y FRUTOS ROJOS
 COPA DE CAVA

BEBIDA

 (TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE SU ALMUERZO O CENA)
AGUA MINERAL DE SIERRA NEVADA LANJARÓN, REFRESCOS, 

        CERVEZAS MAHOU, VINO BLANCO D.O. SOMONTANO ENATE
CHARDONNAY Y VINO TINTO D.O. RIBERA DEL DUERO

MONTELAGUNA

 PRECIO 75€ (IVA INCLUIDO)



MENÚ DEGUSTACIÓN

“MEDITERRÁNEO & NIKKEI”

 

MILHOJAS DE QUESO DE CABRA Y MANGO CON NUBE DE QUESO MAHONÉS

·
ENSALADA BY SIBARIUS 

·
TARTAR DE DESCARGAMENTO DE ATÚN DE ROJO DE ALMADRABA CON AGUACATE, WASABI Y

ACEITE DE OLIVA VIRGEN

·
TATAKI DE SOLOMILLO DE BUEY CON VINAGRETA DE MIEL DE CAÑA, 

 TRUFA Y CHIPS DE ALCACHOFA

·
LINGOTE DE COCHINILLO CON SALSA DE NARANJA Y AJÍ ROCOTO

POSTRE

CREMA DE QUESO CON GALLETA Y FRUTOS ROJOS

COPA DE CAVA

BEBIDA

 (TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE SU ALMUERZO O CENA)

AGUA MINERAL DE SIERRA NEVADA LANJARÓN, REFRESCOS, CERVEZAS ALHAMBRA ESPECIAL

Y MAHOU, VINO TINTO D.O. RIBERA DEL DUERO 

 Y VINO BLANCO D.O. RUEDA

 PRECIO 70€ (IVA INCLUIDO)
 
 



Una experiencia gastronómica muy especial.



M E N Ú   E S P EC I A L  1  

A P E R I T I VO  E S P EC I A L  D E L  C H E F

AT Ú N  E N  E S C A B EC H E  BY  S I B A R I U S

·
P R I M E RO S  ( A  CO M PA RT I R )

E N S A L A DA  BY  S I B A R I U S  

T E M P U R A  D E  V E R D U R A S  CO N  S A L S A  TS U Y U

H U E VO S  ROTO S  CO N  PATATA S  Y  J A M Ó N  I B É R I CO  D E  B E L LOTA

S EG U N D O S  ( A  E L EG I R  E N T R E )

S A L M Ó N  A S A D O  E N  S U  J U G O  CO N  A RO M A S  D E  O R I E N T E

P R E S A  I B É R I C A  A L  C A R B Ó N  CO N  E M U L S I Ó N  D E  F I N A S  H I E R B A S  Y

E N C U RT I D O S

H A M B U RG U E S A  D E  B U EY  CO N  C E B O L L A  C A R A M E L I Z A DA  

 Y  Q U E S O  G O RG O N Z O L A

·
P O ST R E

C R E M A  D E  YO G U R  CO N  F R U TA S  C H I S P E A N T E S

CO PA  D E  C AVA

B E B I DA

 ( TO DA  L A  B E B I DA  I N C LU I DA  D U R A N T E  S U  A L M U E R Z O  O  C E N A )

AG UA  M I N E R A L  D E  S I E R R A  N E VA DA  L A N J A R Ó N ,  R E F R E S CO S ,  

 C E RV E Z A S  M A H O U,  V I N O  B L A N CO  Y  V I N O  T I N TO  D E  L A  C A S A

 P R EC I O  5 5  €  ( I VA  I N C LU I D O )

 

 



M E N Ú   E S P EC I A L  2

A P E R I T I VO  E S P EC I A L  D E L  C H E F
C RO Q U E TA  D E L  C H E F

·
P R I M E RO S  ( A  CO M PA RT I R )

M I L H O J A S  D E  Q U E S O  D E  C A B R A  Y  M A N G O  CO N  N U B E  D E  Q U E S O

M A H O N É S

M I - C U I T  D E  F O I E  D E  PATO

T E M P U R A  D E  V E R D U R A S  D E  CO N  S A L S A  TS U Y U

S EG U N D O S  ( A  E L EG I R  E N T R E )

S A L M Ó N  A S A D O  E N  S U  J U G O  CO N  A RO M A S  D E  O R I E N T E

E N T R ECOT  D E  B U EY  A L  C A R B Ó N  CO N  PATATA S  Y  V E R D U R I TA S  D E  L A

H U E RTA

M AG R E T  D E  PATO ,  P U R É  D E  M A N Z A N A ,  A RO M A  D E  C A LVA D O S  Y  J U G O

D E  N A R A N J A  C A R A M E L I Z A DA

·
P O ST R E

C R E M A  D E  Q U E S O  CO N  G A L L E TA S  Y  F R U TO S  RO J O S

CO PA  D E  C AVA

B E B I DA

 ( TO DA  L A  B E B I DA  I N C LU I DA  D U R A N T E  S U  A L M U E R Z O  O  C E N A )

AG UA  M I N E R A L  D E  S I E R R A  N E VA DA  L A N J A R Ó N ,  R E F R E S CO S ,  

 C E RV E Z A S  M A H O U,  V I N O  T I N TO  D . O .  R I B E R A  D E L  D U E RO  Y  

 V I N O  B L A N CO  D . O .  R U E DA

P R EC I O  6 0  €  ( I VA  I N C LU I D O )



Porque compartir es la mejor forma de disfrutar.



MENÚ COMPARTIR 1

 

(TODO PARA COMPARTIR AL CENTRO)

MILHOJAS DE QUESO DE CABRA Y MANGO CON NUBE DE QUESO
MAHONÉS

CAUSA PERUANA DE PULPO AL OLIVO Y LANGOSTINOS

URAMAKI-SUSHI DE FOIE MI-CUIT CON MANZANA CARAMELIZADA
 Y CEBOLLA CRUJIENTE

URAMAKI-SUSHI DE LANGOSTINO, CEBOLLINO, MANGO Y SALSA DE
NARANJA

TEMPURA DE VERDURAS CON SALSA TSUYU

WOK DE VERDURAS Y PRESA IBÉRICA CON NOODLES
HUEVOS ROTOS CON PATATAS Y JAMÓN IBÉRICO

MAGRET DE PATO FILETEADO, PURÉ DE MANZANA, AROMA DE
CALVADOS Y JUGO DE NARANJA CARAMELIZADA

POSTRE

CREMA DE QUESO CON GALLETA Y FRUTOS ROJOS
COPA DE CAVA

BEBIDA 

 (TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE SU ALMUERZO O CENA)
AGUA MINERAL DE SIERRA NEVADA LANJARÓN, REFRESCOS, 

 CERVEZAS MAHOU, VINO BLANCO Y VINO TINTO DE LA CASA

 PRECIO 55 € (IVA INCLUIDO)



MENÚ COMPARTIR 2

(TODO PARA COMPARTIR AL CENTRO)

ENSALADA CÉSAR

MILHOJAS DE QUESO DE CABRA Y MANGO CON NUBE DE QUESO
MAHONÉS

CAUSA DE PULPO AL OLIVO Y LANGOSTINOS

TEMPURA DE VERDURAS CON SALSA TSUYU

WOK DE VERDURAS Y PRESA IBÉRICA CON NOODLES

HUEVOS ROTOS CON PATATAS Y JAMÓN IBÉRICO

FINGERS DE POLLO CRUJIENTES CON SALSA BARBACOA

POSTRE

MOUSSE DE ARROZ CON LECHE
COPA DE CAVA

BEBIDA 

 (TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE SU ALMUERZO O CENA)
AGUA MINERAL DE SIERRA NEVADA LANJARÓN, REFRESCOS, 

 CERVEZAS MAHOU, VINO TINTO O BLANCO DE LA CASA

 PRECIO 50 € (IVA INCLUIDO)

 
 



MENÚ COMPARTIR
 

· NIKKEI ·

(TODO PARA COMPARTIR)

 ENSALADA BY SIBARIUS 
CAUSA PERUANA DE PULPO AL OLIVO Y LANGOSTINOS

NIGUIRI-SUSHI VARIADO

URAMAKI VARIADO
HUEVOS CON GAMBA CRISTAL

PULPO A LA PARRILLA CON UN TOQUE ORIENTAL

SOLOMILLO DE VACA GALLEGA CON SALSA NIKKEI

 POSTRE

CREMA DE QUESO CON GALLETA Y FRUTOS ROJOS
COPA DE CAVA

BEBIDA
 

(TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE SU ALMUERZO O CENA)

AGUA MINERAL DE SIERRA NEVADA LANJARÓN, REFRESCOS, 
 CERVEZAS MAHOU, VINO BLANCO Y VINO TINTO DE LA CASA

 PRECIO 65 € (IVA INCLUIDO)

 
 



Degusta la gastronomía granadina



MENÚ DEGUSTACIÓN

 “PRODUCTOS DE GRANADA”
 
 

 HABITAS BABY CON JAMÓN Y HUEVO FRITO CON SUS PUNTILLAS
 ·

MILHOJAS DE QUESO DE CABRA Y MANGO CON NUBE DE QUESO
MAHONÉS

 ·
ARROZ DE ESPÁRRAGOS Y VERDURAS DE LA VEGA

 ·
SALMÓN CON SALSA DE NARANJA DEL VALLE Y PATATAS RISOLADAS

 ·
CARRILLERA IBÉRICA CONFITADA CON PURÉ DE BATATA Y CRUJIENTE DE

YUCA
 
 
 

POSTRE
 

 CREMA DE YOGUR CON FRUTAS CHISPEANTES
  COPA DE CAVA

 
 
 

BEBIDA 

 (TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE SU ALMUERZO O CENA)
  AGUA MINERAL DE SIERRA NEVADA LANJARÓN, REFRESCOS, CERVEZA

ALHAMBRA ESPECIAL, VINO BLANCO XATE-O D.O. GRANADA Y VINO
TINTO SIBARIUS SELECCIÓN D.O. GRANADA

 
 PRECIO 60 € (IVA INCLUIDO)



Déjate llevar por la cocina japonesa
 y la fusión Nikkei



MENÚ JAPONES

APERITIVO (INDIVIDUAL)

GYOZA DE VERDURAS CON MAHONESA DE ALGAS WAKAME
·

PRIMEROS (A COMPARTIR)

NIGUIRI-SUSHI VARIADO
MAKI-SUSHI VARIADO

URAMAKI VARIADO

SEGUNDOS (A ELEGIR ENTRE)

SOLOMILLO DE BUEY A LA PARRILLA CON SALSA NIKKEI
TEMPURA DE VERDURAS CON SALSA TSUYU

SALMÓN ASADO EN SU JUGO CON AROMAS DE ORIENTE
TATAKI DE DESCARGAMENTO DE ATÚN ROJO DE ALMADRABA

CON SOJA Y JENGIBRE
·

POSTRE

TARTA DE CHOCOLATE NEGRO CON NARANJA
 COPA DE CAVA

BEBIDA 

 (TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE SU ALMUERZO O CENA)
AGUA MINERAL DE SIERRA NEVADA LANJARÓN, REFRESCOS, 

 CERVEZAS MAHOU, VINO BLANCO D.O. RUEDA Y 
 VINO TINTO D.O. RIBERA DEL DUERO

 PRECIO 70 € (IVA INCLUIDO)

 



MENÚ JAPONES

“DIVERTIDO”

(TODO A COMPARTIR AL CENTRO)

     TARTAR DE SALMÓN CON AGUACATE, WASABI Y ACEITE DE
OLIVA VIRGEN EXTRA

.
NIGUIRI-SUSHI VARIADO

.
MAKI-SUSHI VARIADO

.
URAMAKI VARIADO

.
WOK DE VERDURAS Y PRESA IBÉRICA CON NOODLES

.
TEMPURA DE VERDURAS CON SALSA TSUYU

.
SOLOMILLO DE BUEY CON A LA PARRILLA SON SALSA NIKKEI

POSTRE

CREMA DE YOGUR CON FRUTAS CHISPEANTES
 COPA DE CAVA

BEBIDA 

 (TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE SU ALMUERZO O CENA)
AGUA MINERAL DE SIERRA NEVADA LANJARÓN, REFRESCOS, 

 CERVEZAS MAHOU, VINO BLANCO D.O. RUEDA Y 
 VINO TINTO D.O. RIBERA DEL DUERO

PRECIO 65 € (IVA INCLUIDO)



www.restaurantessibarius.es

Plaza Bib-Rambla, 20. 18001  Granada 

Tf.:958222796

 reservas@restaurantessibarius.es


