mediterraneo - nikkei

SIBARIUS

bib rambla 20

restaurante gaStrO bar
De 12002 24:00h

mieNtras taNto

Jamén ibérico de bellota al corte 100% bellota 2530€

Seleccién de quesos by Sibarius 1540 €
Anchoas del Cantabrico 00 1980 €
en aceite de oliva (8 unidades)

Mi- Cuit de foie de pato 1980 €
Milhojas de queso de cabra 14,30 €
y mango con nube de queso mahonés

Tomate “del bueno” con su aceite 1265€
de oliva virgen extra

Atln en escabeche by Sibarius 16,50 €

T €Nsalapas y VERDURAS
Ensalada César 1265€

(Mezclum de lechugas, pollo braseado, crujiente de bacon
y cebolla, champifndn natural, queso parmesano, croutons
y genuina salsa césar)

Ensalada by Sibarius 1870€
(Mango y aguacate, cebolla roja, fresas en temporada
y ceviche de vieira, corvina y langostino)

Toumbét de verduras de temporada 1265€
con queso de cabra gratinado

Tempura de verduras y langostinos 16,00 €
con salsa tsuyu

=" CeVICHEeS Yy tIRaDILOS

Ceviche de gamba roja, mango y aguacate 2090 €
Ceviche de corving, cebollaroja, 1810€
choclo y camote

Tiradito de lubina con leche de tigre 1810€
Tiradito de pez imén con yuzumiso, 1980 €

cebolla crujiente y lima

Los nuevos

Huevos rotos con patatas y jamén ibérico 1430€
Huevos rotos con foie fresco 2200 €
Huevos con gamba cristal 1810 €

@ [a causa peruana

Causa de pulpo con aguacate, langostinos, 1430€
Salsa de tsuyu y mahonesa de oliva

@ aRRO CeS (Minimodos personas)

Arroz con calamaritos y langostinos 17,60 €/ pers.
Arroz al carbon con costillas de cerdo, 1590 €/ pers.
sepia y verdura

w alL Wok
Noodles de verduras de temporada 1265€
Noodles de verduras y presa ibérica 1540 €

T Pescapos

Pulpo braseado con un toque oriental 2750€

Pescado salvaje a la espalda con sus lasquitas 2860€
de ajo y su aceite de oliva virgen

Salmén asado en su jugo conaromas de oriente 22,00 €

Vaca suUper extra

seLecciON By SIBAaRrRIUS

Chuletdn fileteado asado en carbon de encina 66,00 €/ kg.
(minimo dos personas)

Entrecot asado en carbon de encina 2640 €
Solomillo asado en carbdn de encina 2860 €
Carpaccio de solomillo con foie 1980 €
Carpaccio de solomillo con queso parmesano 1980 €

Hamburguesa a la parrilla con cebolla caramelizada 17,60 €
y queso gorgonzola

1 Otras carNes

Fingers de pollo crujientes salsa barbacoa 1210€
Magret de pato, puré de manzana, 1980 €
aroma de calvados y jugo de naranja caramelizada
Carrillera ibérica confitada con puré de batata 17,60€
y crujiente de yuca

Presa ibérica asada al carbon de encina 1810€
Mini hamburguesa de wagyu 3,85 €/unidad
Steak-Tartar 2860 €

€ AtUN Rojo Salvaje
De Las dLmapraBas

dNpaluzas

Niguiri de ventresca (2 unidades) 7,70 €
Niguiri de lomo negro sopleteado 70€
con especias japonesas (2 unidades)

Gunkan de tartar de descargamento 1210€
con aceite trufado (2 unidades)

Maki de descargamento 1320€
y mahonesa de wasabi (8 unidades)

Maki de toro y takuan (2 unidades) 1320€
Uramaki de tataki de descargamento, ricula 1210€
y salsa kimuchi con shichimi togarashi (8 unidades)

Tartar de descargamento con aguacate, 27,50€
wasabi y aceite de oliva virgen

Tartar de descargamento con huevo y trufa 3300€
Usuzukuri de ventresca con salsa nikkei 2640€
y jengibre confitado

Crispytuna 1870 €

(hamburguesa de atin, sitake en almibar de naranja, cherry,
encurtidos y mayonesa de siracha con cilantro)

Marmitaco con gyozas de atin 1430 €
Tataki de descargamento con sojay jengibre 2640€
Solomillo a la parrilla con verdura de temporada 26,40 €

Croqueta de corazén de atdn con velo 3,30/unidad
de mojama y vinagreta de pimiento asado

VA incluido. Servicio de pan 1,50 euros.
Informacion sobre alérgenos a disposicion del cliente de acuerdo al reglamento 1.169/2.011 del parlamento europeo.
Los productos de la pesca que se sirven crudos han sido previamente congelados conforme al Real Decreto 1420/2.006



mediterraneo - nikkei

SIBARIUS

bib rambla 20
barra fish & sushi
De 13:00 a 16:00h y de 20:00 a 24:00h
t OStReRIA
Ostras Gigas (unidac) 440 €
2 ostras Gigas con copa Rania Brut Nature 1210€
6 ostras Gigas con botella Rania Brut Nature 4510 €
12 ostras Gigas con botella Rania Brut Nature 7370€
Ostra en tempura con soja dulce y siracha 770€
P tartares
Tartar de salmdn 1760 €
Tartar de descargamento de atn rojo salvaje 2750 €
de almadraba con aguacate, wasabi
y aceite de oliva virgen <8
Tartar de descargamento de atdn rojo 3300€

salvaje de almadraba con huevoy trufa  *#e

)

SASHIMI VAaRIADO

De atdn rojo de almadraba, salmaén, 2910 €
pez mantequilla, vieira y pescado salvaje  “#e«

GUNKkaN

De tartar de descargamento de 1210€
X atin rojo salvaje de almadraba

con aceite trufado 2 unidades) 8

NIGUIRI-SUSHI BY SIBARIUS

De salmén, pistacho, salsa de miel y mostaza 550€
(2 unidades)

De salmén sopleteado, queso briey uva (2 unidades) 550 €
De pez limén con reduccion de ponzu 7,70€

y tobico de yuzu

De ventresca de atdn rojo salvaje de almadraba 770€
(2 unidades) e

De lomo negro de attin rojo salvaje 710€

de almadraba sopleteado con especias japonesas
. (2 unidades) <
w

De huevo de codorniz y trufa negra rallada (2 unidades)5,50 €

De wagyu y shichimi togarashi (2 unidaces) 70€
De vieira con aceite de limén y masago 7,70€
Niguiri-Sushi variado by Sibarius (10 unidades) 3080 €

makIi-SUSHI By SIBARIUS

De salmon y sweet chilly (8 unidades) 820€
De descargamento de atdn rojo de almadraba 1320€
T ymahonesa de wasabi (8 unidaces) e

De toro y takuan *#e 1320€
De langostino, cebollino y mahonesa (8 unidaces) 930€
De mango, aguacate, rdcula 7,70 €
y tomate confitado (&8 unidades)

Maki-Sushi variado by Sibarius (16 unidaces) 17,60 €

URamaki BY SIBARIUS

De salmdn, aguacate, pepino y masago 880€
De langostino, cebollino, mango 100 €
y salsa de naranja (8 unidades)

De anguila, aguacate, pepino y sésamo 1320€
De tataki de descargamento de atin rojo 1210€

de almadraba, ricula y salsa kimuchi
con shichimi togarashi (8 unidades) — *®ec

De foie con manzana caramelizada 1210€
y cubierto de cebolla crujiente (8 unidades)
Uramaki variado by Sibarius (76 unidades) 2200€
“®e Platos elaborados con Attn Rojo Salvaje de Almadraba
-
w POStResS
Mousse de arroz con leche con azlicar tostada 6,50 €
Crema de queso con galleta y frutos del bosque 650 €
Crema de yogur griego con frutas 650 €
de temporada chispeantes
Tarta de chocolate negro con naranja 770€
Hamaki frito de platano y anko, crema de coco 770€

y helado de leche rizada

Semifrio de yuzu con crumble de galleta 770 €
y manzanas al ron

Milhojas de queso de cabra y mango 1430€
con nube de queso mahonés

LVA. incluido. Servicio de pan 1,50 euros.
Informacion sobre alérgenos a disposicion del cliente de acuerdo al reglamento 1:169/2.011 del parlamento europeo.

Los productos de la pesca que se sirven crudos han sido previamente congelados conforme al Real Decreto 1420/2.006
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carta de vinos
De 12:00 a 24:00h

T Tintos

Nombre D.O. Variedad Crianza Precio
La Guinda Granada (Laderas Genil)  Tempranillo 12 meses 1800€
Guindalera Granada Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah 14 meses 2600€
Castillejos Granada Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah 16 meses 40,00 €
Sefiorio de Nevada (Bronce) Granada Cabernet Sauvignon, Garnacha y Petit Verdot 10 meses 2600€
Seforio de Nevada (Plata) Granada Syrah, Merlot y Cabernet Sauvignon 10 meses 2600€
Vertijana 3 Granada Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah 12 meses 2600€
Mufiana (N Rojo) Granada Cabernet Sauvignon, Tempranillo y Monastrell 6 meses 2300 €
Mufiana Tres Cepas Granada Cabernet Sauvignon, Petit Verdot y Tempranillo 12 meses 2800€
Santa Rosa Alicante Monastrell, Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah 17 meses 42,00€
Monastrell By Sequé Alicante Monastrell 12 meses 3000€
Petalos del Bierzo Bierzo Mencia 4 meses 3300€
Alquez Calatayud Garnacha 14 meses 2600€
Zarihs Campo de Borja Syrah 12 meses 29,00€
Mano a Mano Castilla Tempranillo, Syrah y Touriga Nacional 6 meses 1800 €
Venta La Ossa Castilla Syrah 12 meses 3200€
Cumal Castilla - Ledn Prieto Picudo 15 meses 3300€
Mas de Leda Castilla - Ledn Tempranillo 14 meses 2500€
Mauro Castilla - Ledn Tempranillo 15 meses 50,00€
Cesar Principe Cigales Tempranillo 14 meses 3900€
El Buche Extremadura Tempranillo 8 meses 2100 €
El Senat del Montsant Montsant Garnacha Carifiena y Syrah 8 meses 2500 €
Pagos de Araiz Navarra Tempranillo, Merlot, Syrah y Cabernet Sauvignon 10 meses 2000€
PSI Dominio de Pingus 2016 Ribera del Duero Tempranillo 18 meses 66,00 €
Alion Ribera del Duero Tempranillo 16 meses 100,00 €
Vega Sicilia Valbuena 5° 2013 Ribera del Duero Tempranillo y Merlot 30 meses 196,00 €
Flor de Pingus 2013 Ribera del Duero Tempranillo 18 meses 24200€
Montelaguna Ribera del Duero Tempranillo 6 meses 2200€
Emilio Moro Ribera del Duero Tempranillo 12 meses 3500€
Malleolus Ribera del Duero Tempranillo 14 meses 4700 €
La Planta Ribera del Duero Tempranillo 6 meses 2300€
Arzuaga Ribera del Duero Tempranillo y Cabernet Sauvignon 16 meses 4000 €
Pago de Carraovejas Ribera del Duero Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot 12 meses 5000€
Aalto Ribera del Duero Tempranillo 20 meses 4900 €
Jaros Ribera del Duero Tempranillo 17 meses 3200€
Pago de los Capellanes Ribera del Duero Tempranillo 12 meses 4000€
Black Ribera del Duero Tempranillo 5meses 19,00 €
Habla del Silencio Ribera del Guadiana Syrah, Cabernet Sauvignon, Tempranillo y Cabernet Franc 6 meses 2600€
Pujanza Hado Rioja Tempranillo 12 meses 29,00€
Pujanza Finca Valdepoleo Rioja Tempranillo 14 meses 3700€
Pujanza Norte Rioja Tempranillo 16 meses 7700€
Ares Rioja Tempranillo 12 meses 2000€
La Montesa Rioja Garnacha y Tempranillo 12 meses 2600€
Vifa Ardanza Rioja Tempranillo y Garnacha 30 meses 4500€
200 Monges Rioja Tempranillo, Graciano y Garnacha 20 meses 5500€
Luis Cafas Rioja Tempranillo y Garnacha 12 meses 2400€
El Puntido Rioja Tempranillo 16 meses 5500€
Tahur Rioja Tempranillo 12 meses 1800 €
Nomada Rioja Tempranillo y Graciano 14 meses 3300€
Cune Rioja Tempranillo, Garnacha y Mazuelo 12 meses 1800 €
Glarima Roble Somontano Merlot y Tempranillo 3 meses 1800 €
Enate Somontano Tempranillo y Cabernet Sauvignon 9 meses 2200€
Vetus Toro Tinta Toro 12 meses 2900€
Matsu El Recio Toro Tempranillo 14 meses 2800 €
Victorino Toro Tinta Toro 18 meses 6100 €
Yasso Matteria Toro Tinta Toro 14 meses 69,00€
Finca La Estacada Uclés Tempranillo 12 meses 1800 €
Florentino Vino De Pago Cencibel 12 meses 2800€
Epistem 3 Yecla Monastrell, Garnacha Tintorera y Syrah 14 meses 3800€
Hecula Yecla Monastrell 6 meses 1900€
Venta Mazarron Zamora Tempranillo 8 meses 2600€
Blancos
Nombre D.O. Variedad Precio
Xate-0 Granada Moscatel Alejandria 16,00€
Calvente Granada Moscatel Alejandria 2500€
Mencal Granada Moscatel Alejandria 2300€
Legardeta Navarra Chardonnay 2500€
Homenaje Navarra Viura Chardonnay, Moscatel 1500 €
Jean Leon Penedés Chardonnay Ecoldgico 2500€
Waltraud Penedés Riesling 3500€
Atalier Rias Baixas Albarifio 3100 €
Pazo das Bruxas Rias Baixas Albarifio 24,00 €
Pacoy Lola Rias Baixas Albarifio 2400€
Paco y LolaN°12 Rias Baixas Albarifio 2200€
Pacoy Lola Vintage Rias Baixas Albarifio 3300€
El Secreto de Candela Rias Baixas Albarifio 2500 €
Fillaboa Rias Baixas Albarifio 2600€
Lalume Ribeiro Treixadura 3500€
Valenciso Rioja Viuray Garnacha Blanca 3400€
Murua Rioja Viura, Malvasfa y Garnacha Blanca 26,00€
Menade Nosso Rueda Verdejo Ecoldgico 2500€
El Pregén Rueda Verdejo 1500 €
Enate Chardonnay 234 Somontano Chardonnay 2400€
Louro Valdehorras Godello 3000€
Yllera 5,5 No Dispone Verdejo Frizzante 2000€
Espumosos, Cavas & Champagnes
Nombre D.O. Variedad Precio
Rania Brut Nature Granada Moscatel Alejandria 2500€
Marqués de La Concordia Brut Vintage Cava Macabeo, Parellada y Xarel-lo 1500 €
Juve @ Camps Reserva Familia Brut Nature ~ Cava Xarel-lo, Macabeo y Parellada 3500€
Marien Raventos Rosell Cava Chardonnay, Macabeo, Perellada y Pinot Noir 2000€
Huré Fréres Invitation Brut Champagne Chardonnay, Pinot Noir y Pinot Meunier 60,00 €
Moet Chandon Brut Imperial Champagne Pinot Noir, Meunier y Chardonnay 60,00 €
Veuve Cligot Champagne Pinot Noir, Chardonnay y Pinot Meunier 66,00 €
Mercier Champagne Pinot Noir, Chardonnay y Pinot Meunier 50,00 €
Ruinart Blanc De Blancs Premier Cru Champagne Chardonnay 10,00 €
Rosados
Nombre D.O. Variedad Precio
Rosa-o Granada Petit Verdot 16,00 €
Carayol Rose Granada Gordal y Garnacha Tintorera 2000€
Naranjas Azules Cebreros Garnacha Tinta 2000€
Santa Digna Chile (Central Valley Regions) Cabernet Sauvignon 2200€
Pagos de Araiz Navarra Garnacha 1500€
Homenaje - Rosado Navarra Garnacha y Tempranillo 1500€
(Generosos
Nombre D.O. Variedad Precio
La Bota de Florpower Jerez Palomino Fina 3500€
Tio Pepe Jerez Palomino Fina 2000€
Cuco Oloroso Jerez Palomino Fina 36,00€
Alfonso Jerez Palomino Fina 24,00 €
Px Vifa 98 Jerez Pedro Ximenez 2500€
Nectar Px Jerez Pedro Ximenez 2300€
Velo Flor Jerez/Manzanilla Palomino Fina 40,00 €
Mélaga Virgen Mélaga Pedro Ximenez 2200€
Manzanilla Solear Manzanilla Palomino Fina 1900 €

VA incluido
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EXPENENCIAS GIN Zéricey tecemen dactn

carta de gintonics
De 12:00 a 24:00h

g-vine floraison larios citrus
cascara y rodaja de naranja
royal bliss lime sensation ®

700€

% R
2l frutos rojos
schweppes hibiscus ®
700€

uva verde laminada o frambuesas
fever tree®
1200€

m g-vine nouaison

peladura de limén
royal bliss creative @
100 €

2 : i
{ = bl ibon g
!EE (4 céscara de imén, romero y tomillo pimienta blanca y peladura de naranja 6

fever tree® schweppes pimienta rosa ®
100€ 1000€ ;

s
]
= _ ]
S hendrick’s
18 rodajas de pepino uva verde laminada y laurel L |
schweppes ginger beer & chile © schweppes | {
1000 € -

900€

9 brockmans
y frambuesas

schweppes hibiscus @
1100€

e
seagram’s ﬂ
peladura de naranja y canela en rama =~
. " L
royal bliss yuzu @ 8
650€

-}
[
Elb
@ rodajas de naranja, pomelo y imén media luna de manzana
schweppes fever tree®
800€ 650€

rodaja de naranja y peladura de limon
schweppes | |
650€ e

I =
v enebroy peladura de lima
fever tree®
800€

\
T
frambuesas
schweppes pimienta rosa ®
950€

peladura de lima
royal bliss lime sensation®
700€

(ARE | 1 ———TTE—

rodaja de pomelo y perejl

tomillo y peladura de naranja

fever tree @ schweppes \ {
900€ 600€ -
london n°1 B E

cardamomo, jengibre y peladura de limén
schweppes ginger beer & chile @
1000 €

w e

peladura de naranja o rodaja de pomelo,
enebroy cardamomo
schweppes
1000€ - 900 €

((f & 1om
‘ - peladuras de limén, pomelo y naranja rodaja de pomelo y perejl
fever tree ® schweppes | |

900€ 850€ [

\'Odaﬁ de naranjay amargo de a\*goitu\'a
schweppes ginger beer & chile @
900€

" 2
3 rodajas de naranja, limén y fresas
schweppes hibiscus @

g |
frutos rojos
schweppes hibiscus @
700€

o IVA Incluido
Ténicas Premium suplemento de 1.50 euros



