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Informacioén sobre alérgenos a disposicion del cliente de acuerdo al reglamento 1.169/2.011 del parlamento europeo.
Los productos de la pesca que se sirven crudos han sido previamente congelados conforme al Real Decreto 1.420/2.006.

Food allergen information is available for customer in accordance with european parlament regulation no. 1.169/2.011
Fish products that are served raw have been previously frozen in accordance with royal decree no. 1.420/2.006.

Informations sur les allergénes a disposition du client, conformément au Réglement n° 1169/2011 du Parlement Européen.
Les produits de la péche servis crus ont préalablement été congelés, conformément au Décret Royal n° 1420/2006

Kundeninformation zu Allergenen gemaB der Richtlinie 1169/2011 des Européischen Parlaments.
Die Fischgerichte, die roh serviert werden, waren zuvor gemaf des koniglichen Dekrets 1.420/2.006 eingefroren

VHdopmauusa 06 annepreHax NnpefoCcTaBAAeTCA KIMEHTY B COOTBETCTBUN ¢ PernameHTom 1169/2011 EBponeiickoro MapnameHTa
Bce pbl6Hble NPOAYKTbI, KOTOPble MOAAIOTCA B CbIPOM BUAE, 6bIN NpefiBapUTENIbHO 3aMOPOXKeHbI, B COOTBETCTBUM C KOPONEBCKUM flekpeTom 1.420/2.006



Sugerencias

Milhojas de Queso de Cabra y Mango con Nube de Queso Mahonés
A Layered Tower of Goat’s Cheese and Mango with a Creamy Mahén Cheese
Millefeuille de Fromage de Chévre et Mangue avec un Nuage de Fromage Mahonnais

© 000 © 000 © 000 © 000 © 000

© 000

Blatterteig mit Ziegenkése, Mango und “Mahon-kése”-Wolkchen

CnoéHas 3akycka 13 Kosbero Coipa 1 MaHro ¢ BoaayliuHbiM ChipHbIM Kpemom MaxoHec

Pulpo Glaseado sobre Puré Parmentier y Crujiente de Boletus
Glazed Octopus on Puréed Parmentier Potatoes and Crispy Boletus Fungi
Poulpe Glacé sur hachis Parmentier et croustillant de Bolets

Oktopus glasiert auf Plree aus Parmentier und Steinpilzkrokant
["nasunpoBaHHbIi OCbMVHOT, MIOPEe NapMaHTbe 1 XPYCTALLME Benble rpubbl

Huevos Rotos con Foie Fresco
Broken Fried Eggs with Fresh Foie
Oeufs Cassés au Foie Frais

Spiegelei mit Foie

AnyHrya-6onTyHbsa co Ceexxnm Pya-rpa

Tartar de Atun con Aguacate, Wasabi y Aceite de Oliva Virgen
Tuna Tartare with Avocado, Wasabi and Virgin Olive Ol

Tartare de Thon avec Avocats, Wasabi et Huile D’olive Vierge

Tartar vom Thunfisch mit Avocado, Wasabi und Olivendl Virgin

Tap-Tap 3 TyHua C ABokago, Bacabu n OnmBkoBbiM Macniom

Arroz a la Lena de Costillas de Cerdo y Sepia (Minimo 2 personas)
Fire-Roasted Pork Spare Ribs and Cuttlefish Rice (minimum two people)
Riz au Feu de Bois, Cotelettes et Seiche (minimum deux personnes)

Reispfanne aus dem Holzofen mit Schweinerippchen und Tintenfisch (min. zwei personen)
Puc, MpurotoBAeHHbIN Ha Yrigx, co CBuHbIMK Pebpbillkami 1 ManeHbkom KapakaTruen (Murmumym Ha 2 yen.)

Chuletdn de Vaca Gallega Fileteado (Minimo 2 personas)
Galician Beef Rib Steak Fillets (minimum two people)

Cote de Boeuf de Galice en filet (minimum deux personnes)
T-Bone-Steak vom Galicischen Rind, filetiert (min. zwei personen)
®urne- OTMBHAA 3 raINIMCUNCKOM FOBAAVHbI (MYHUMYM Ha 2 Yes.)



© 000 © 000 © 000

© 000

Entradas y Platos para compartir

FRIAS

Anchoas del Cantabrico en Aceite de Oliva
Cantabrian Anchovies in Olive Ol

Anchois de la Mer Cantabrique Marinés a L’huile D’olive
Sardellen-filets Aus Kantabrien Mit Olivendl

An4oycbl V13 KanTabpum B OnvBkosoM Macne

Jamon Ibérico de Bellota

Acorn-fed Ham Ibérico

Jambon Ibérique “de Bellota”

lberico Schinken

XamoHa 16epuko (CBMHbW, OTKOPMJIEHHbIE HA YCTOW »KEeTyAeBOW ONETE)

Seleccidon de Quesos
Selection of Cheeses
Sélection de Fromages
Késevariation

AccopTi n3 CbipoB

Salmorejo con Virutas de Jamoén y Helado de Aceite de Oliva

Salmorejo Topped with Ham Shavings and Olive Oil Gelato

Salmorejo (Creme de Tomates Froide) accompagnée de Copeaux de Jambon et Glace a L huile D’olive
Salmorejo (Kalte Gemusecreme) mit Schinken und Olivendl-Eis

CanbMopexo (XonoaHsin Cyn-ntope 13 TomaToB V1 Xneba) co CTpy>kkamm

XamoHa 1 MopoxxeHsiMm 13 Onvekosoro Macna

VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.

% I.V.A. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
<
2

Inkl. MwSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC BkntodeH. Jonnata 3a nogady Ha cTomk - 10%. CtommocTb xneba -1.50 eBpo



Milhojas de Queso de Cabra y Mango con Nube de Queso Mahonés

A Layered Tower of Goat’s Cheese and Mango with a Creamy Mahdn Cheese

Millefeuille de Fromage de Chévre et Mangue avec un Nuage de Fromage Mahonnais
Blatterteig mit Ziegenkase, Mango und “Mahon-kése”-Waolkchen

CnoéHas 3akycka 13 Kosbero Cbipa 1 MaHro ¢ BoaayuiHbiM CbipHbiM Kpemom MaxoHec

© 000

Carpaccio de Buey marcado al Carbén con Parmesano
Char-grilled Ox Carpaccio with Parmesan

Carpaccio de Boeuf Marqué au Charbon au Parmesan

Carpaccio vom Kurzgebratenen Ochsenfilet mit Parmesan

Kapnaudo 13 Bonosbero Msca, O6xkapeHHoOro Ha Yrnsx, ¢ [lapmesaHom

© 000

Ensalada de Brotes Tiernos con Mozzarella de Bufala
(Brotes Tiernos, Alcaparras, Orégano, Hojas de Albahaca, pesto manchego, kumato, Mozzarella de Bufala y Mango)

@ Tender Shoots and Buffalo Mozzarella Salad (Tender Shoots, Capers, Oregano, Basil Leaves, Manchego Pesto, Kumato
Tomatoes, Buffalo Mozzarella and Mango)

@ Salade de Jeunes Pousses et «Mozzarella Di Bufala» (Jeunes Pousses, Capres, Origan, Feuilles de Basilic, Pesto avec
Fromage Manchego, Tomates Kumato, Mozzarella di Bufala et Mangue)

@ Baby-leaf Salat mit Buffel-mozzarella (Baby-leaf, Kapern, Oregano, Basilikum, Pesto nach La Mancha Art, Kumato,
Bliffel-mozzarella und Mango)

® Canat n3 HexxHbix 3eneHbix [Noberos ¢ Mouapennon u Coycom 13 AHY0yCcoB (3eneHble Mobern, KpacHbiit
Cnapnkuin MepeL, Kanepcol, OperaHo, JTnctea baaunnvka, necto Jla Manuu, noMmnaopsl kymaTto, Molapenna, MaHro)

W@ 1.VA. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
Vp VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.

K Inkl. MwSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC skntodeH. Jonnata 3a nogady Ha ctonvk - 10%. CtonumocTb xneba -1.50 eBpo



© 0 © @

© 000

Ensalada Mozarabe
(Lechuga, Frutos Secos, Pasas, Sésamo, Tomate Cherry, Bacalao Desmigado, Naranja, Salsa Yogur y Curry)

Mozarabic Salad (Lettuce, Nuts, Raisins, Sesame, Cherry Tomatoes, Shredded Cod, Orange, Yoghurt Sauce and Curry)
Salade Mozarabe (Laitue, Fruits Secs, Raisins Secs, Sésame, Tomate Cherry, émincé de Morue, Orange, Sauce Yaourt et Curry)

Salat “Mozéarabe” (Griner Salat, Nussmischung, Rosinen, Sesam, Cherry-tomaten, entgrateter Kabeljau, Orange,
Joghurt-sauce und Curry)

Canat Mocapaba (Jluctest canara, OpeLuku, M3tioM, KyHxyT, NMOMUO0PKM Heppu, KYCOUKM TPECKM, anesibCuH,
VlorypToBbIi coyc, kappu.)

Ensalada César
(Brotes Tiernos, Hojas de Espinacas, Pollo Braseado, Bacon, Cebolla Crujiente, Parmesano y Picatostes)

Caesar Salad (Mixed Salad, Spinach Leaves, Braised Chicken, Bacon, Crispy Onion, Parmesan Cheese and Crouton )
Salade César (Sélection de Laitues, Feuilles D’épinard, Poulet A La Braise, Bacon, Oignon Croustillant, Parmesan et Crodtons)
Cesar’s Salad (Baby-leaf, Frischer Spinat, Gegrillte Hahnchenstreifen, Speck, Gerdstete Zwiebeln, Parmesan und Croutons)

Canar Lesapb (Mvikc 113 CanatHbix JIicTees, JIcTbs LnvHara, KonuéHbii LibinaéHok, XpycTawmia Jlyk, Coip MapmesaH 1 MpeHkm)

CALIENTES

Crema de Calabaza cocida al Horno de Lena con Parmesano (En temporada)
Cream of Pumpkin Baked in a Wood-fired Oven with Parmesan (In Season)

Velouté de Courge Cuit au Feu de Bois accompagné de Parmesan (De Saison)
Klrbiscremesuppe aus dem Holzofen mit Parmesan (Saisonal)

Cyn-ntope 13 TbikBbl, [purotoBneHHbIN B JpoBaHon [eun, ¢ MNapmesaHom (B Ce3oH)

% I.V.A. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
<
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VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.
Inkl. MwsSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC skntodeH. Jonnata 3a nogady Ha cTonnk - 10%. CtommocTb xneba -1.50 eBpo



Tosta de Escalibada y Queso de Cabra Gratinado
@ Toasted Bread topped with Grilled Vegetables and Goat’s Cheese Gratiné
@ Tartine Salé de Légumes Grillés et Fromage de Chevre Gratiné
© Gerbstetes Brot mit RostgemuUse und Gratiniertem Ziegenkase
® XnebHble TocTbl ¢ TywéHbiMmn OBoLLamMy 1 3anedéHHbIM KosbiiM ChIpom

Tosta de Presa Ibérica, Queso Cheddar, Aguacate y Huevo de Codorniz
@ Toasted Bread topped with Iberian Pork Shoulder Blade, Cheddar Cheese, Avocado and Quail Egg
@ Tartine Salé de Filet de Porc Ibérique, Cheddar, Avocat et Oeuf de Caille
® Gerbstetes Brot mit Schweineschulter (Iberico), Cheddar, Avocado und Wachtelei
® XnebHble TocTbl ¢ Mbepuinckon CarHMHOM, Chipom HYegaep, ABokado v [NepenenvHbiM ANLom

Alcachofas de la Vega en dos Texturas con Foie y Jamén Ibérico
sobre Alioli de Coliflor (En temporada)
@ Two-Textured Field Artichokes from La Vega with Foie and Ham on Cauliflower Aioli (In Season)
@ Artichauts en deux textures, Foie Gras et Jambon sur Aioli de Chou-fleur (De saison)
@ Artischocken-Herzen mit zwei Texturen mit Pastete und Schinken auf Blumenkohl-Alioli (Saisonal)
® ApPTULIOKM B OBYX TEKCTypax- dya-rpa 1 XxaMoH, C MaiOHE3HO-YECHOYHbIM COYCOM U3 LIBETHOM KanycTbl (B Ce30H)

Pimientos del Piquillo rellenos de Bacalao
@ Peppers “Piquillo” Stuffed with Codfish
® Petits Poivrons Rouges Farcis a La Morue
© Rote Paprikaschoten “Piquillo” geflllt mit Kabeljau
@ lMepubllMknnsodPapLunpoBaHHbIETPECKON

VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.

W@ |1.VA. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
<
@
K Inkl. MwSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC BkntodeH. Jonnata 3a nogady Ha ctonvk - 10%. CtonumocTb xneba -1.50 eBpo



© 000 © 000 © 000

© 000

Esparragos a la Brasa con Jamén Ibérico y Queso de Cabra
Grilled Asparagus with Iberian Ham and Goat’s Cheese

Asperges Grillés avec Jambon Ibérique et Fromage de Chévre Gratiné
Gegrillter Spargel mit Iberico Schinken und Gratiniertem Ziegenkéase
Cnaprka 3aneveHas Ha yrasx ¢ XamoHoMm V16epnko n Kosbim Cbipom

Pulpo Glaseado sobre Puré Parmentier y Crujiente de Boletus
Glazed Octopus on Puréed Parmentier Potatoes and Crispy Boletus Fungi
Poulpe Glacé sur hachis Parmentier et croustillant de Bolets

Oktopus glasiert auf Plree aus Parmentier und Steinpilzkrokant
"naaunpoBaHHbIi OCbMVHOT, MOPE NapMaHTbe 1 XPYCTALLME Benble rpubbl

Huevos Rotos con Foie Fresco
Broken Fried Eggs with Fresh Foie

QOeufs Cassés au Foie Frais

Spiegelei mit Foie

AnyHrua-6ontyHba Co Ceexnm Pya-rpa

Huevos Rotos con Patatas y Jamoén Ibérico

Broken Fried Eggs with Chips and Ham Ibérico

Oeufs Cassés avec des Pommes de Terre et du Jambon Ibérique
Spiegelei mit Kartoffeln und Iberischem Schinken

AnyHnua- bonTtyHbs C KapTodhenem U XamoHom V16eprko

% I.V.A. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
L2
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VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.

Inkl. MwSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC BkntodeH. Jonnata 3a nogady Ha ctonvk - 10%. CtonmmocTb xneba -1.50 eBpo



Berenjenas Fritas con Miel Negra de Cana
Fried Aubergines with Molasses

Aubergines Frites avec Miel Moire de Canne a Sucre
Fritierte Auberginen mit Zuckerrohrhonig
2KapeHblebaknaxaHb! ¢ TpocTHKOBEIMMEOOM

© 000

Parrillada de Verduras al Horno de Lefa
Vegetables Roasted in a Wood-fired Oven

Grillade de Légumes au Feu de Bois
GrillgemUse-Variation aus dem Holzofen

OoLuy, MNMpurotoBneHHble Ha pune B poBsHon Neun

© 000

VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.

% I.V.A. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
(2
2 Inkl. MwsSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC skntodeH. Jonnata 3a nogady Ha cTonnk - 10%. CtommocTs xneba -1.50 eBpo



Carnes al horno de lena

Picantén Cocinado a Baja Temperatura y Terminado a la Brasa
Slow-cooked Pussin Char-grilled to Finish

Coquelet Cuit a Basse Température, Fin Decuisson sur Braise
Picanton-hahnchen aus dem Holzofen

© 000

LipinneHok, MpurotosneHHbin Ha MepneHHom OrHe v 3aBepLUeHHbIN Ha YTrosbsax

Brocheta Centro de Granada

Brochette ‘Centro Granada’ (Pork Sirloin, Onion, Green Pepper and Red Pepper)

Brochette “Centro Granada” (Faux Filet de Porc, Oignon, Poivron Rouge et Poivron Vert)
Fleischspiess “Centro Granada” (Schweinefleischspiesse, Zwiebeln, Rote und Griine Paprika)
[awnbikl paHapalleHTtp (CeuHas Beipeska, Jlyk, 3eneHbiv [Nepel, u KpacHein MNepet)

© 000

Presa Ibérica Fileteada

lberian Pork Shoulder Blade Fillets
Viande de Porc Ibérique Tranchée
lberico Schweineschulter (Filetstreifen)
dune V6epunckon CBUHMHBI

© 000

Chuletitas de Cordero Segureno

Little Lamb Cutlets

Cotelettes D’agneau

Lammkoteletts “Segureno” (Aus der Sierra de Segura)
BapaHbrPebpblilkn

© 000

VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.

% I.V.A. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
(2
? Inkl. MwSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC BkntodeH. Jonnata 3a nogady Ha cTonmnk - 10%. CtommocTb xneba -1.50 eBpo



Solomillo de Vaca Gallega
Galician Beef Sirloin Steak
Aloyau de Boeuf de Galice
Filet vom Galicischen Rind

© 000

dune rannMcUncKom roBaavHbi

Hamburguesa de Vaca Gallega con Cebolla Caramelizada y Queso Gorgonzola
Galician Beef Hamburger with Caramelised Onion and Gorgonzola Cheese

Hamburger de Boeuf de Galice, Oignons Caramélisés et Gorgonzola

Burger vom Galicischen Rind mit Zwiebelconfit und Gorgonzola

ambyprep 13 raIMCCUNCKOM roBaavHbl ¢ KapamennanposaHHbiM JTykom 1 Cbipom [ToproHsona

© 000

Entrecot de Vaca Gallega
Galician Veal Entrecote
Entrec6te de Boeuf de Galice
Entrecote vom Galicischen Rind

© 000

AHTPEKOT U3 ra/I/IMCUNCKON FOBAOMHbI

Chuleton de Vaca Gallega Fileteado (Minimo dos personas)
Galician Beef Rib Steak Fillets (minimum two people)

Cote de Boeuf de Galice en filet (minimum deux personnes)

T-Bone-Steak vom Galicischen Rind, filetiert (min. zwei personen)

®une- OTOMBHAA 13 TaJIIMCUNCKON FOBAOMHBI (MAHIMYM Ha 2 Yen.)

© 000

VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.

W44 |.V.A. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
<
@
K Inkl. MwSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC BkntodeH. Jonnata 3a nogady Ha ctonvk - 10%. CtonmmocTb xneba -1.50 eBpo



© 000 © 000

© 000

Otras Carnes

Steak Tartar Picado a Cuchillo de Solomillo de Vaca Gallega
Knife-minced Galician Beef Sirloin Steak Tartare

Steak Tartare de Filet de Boeuf de Galice Coupé au Couteau

Fein gehacktes Steak Tartar vom Galicischen Rind

Crenk-TapTtap 13 e raiMcuncKon roeaamHbl, HapesarHbin Hoxxom

Cochinillo Cocinado a Baja Temperatura y Terminado en Horno de Lena
Slow-cooked Suckling Pig Char-grilled to Finish

Cochon de Lait Cuit a Basse Température et Fini au Feu de Bois

Spanferkel aus dem Holzofen

[MopoceHoK, INMpurotoBneHHbin Ha MegnerHom OrHe 1 3aBepLueHHbIn B JpoBaHon [eyn

Carrillera de Ternera en su Jugo con Chutney de Setas y Teriyaki
Beef Cheek in its Juices with Mushroom Chutney and Teriyaki Sauce

Joues de Veau dans son jus, Chutney de Champignons et Sauce Teriyaki
Rinderbacke in eigenem Saft mit Chutney aus Pilzen und Teriyaki

FOBSKbM LLEYKM B COBDCTBEHHOM COKY C MPUOHBLIM YaTHW 1 TEPUSIKM

% I.V.A. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
<
2

VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.
Inkl. MwSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC skntodeH. Jonnata 3a nogady Ha cTonnk - 10%. CtommocTs xneba -1.50 eBpo



Arroces (Minimo 2 personas)

Arroz a la Lena de Setas Shiitake y Boletus

Fire-Roasted Shiitake and Boletus Mushroom Rice (minimum two people)

Riz au Feu de Bois avec de Champignons Shiitake et Bolets (minimum deux personnes)
Reispfanne aus dem Holzofen mit mit Shiitake und Steinpilzen (min. zwei personen)

© 000

Puc, MNpuroToBAeHHbIN Ha YTIAsX, C LWANTaKM 1 6esbIMN FpUBaMU (MHUMyM Ha 2 Yen.)

Arroz a la Lena de Costillas de Cerdo y Sepia

Fire-Roasted Pork Spare Ribs and Cuttlefish Rice (minimum two people)

Riz au Feu de Bois, Cotelettes et Seiche (minimum deux personnes)

Reispfanne aus dem Holzofen mit Schweinerippchen und Tintenfisch (min. zwei personen)

© 000

Puc, MpuroTtoBneHHbIN Ha Yrasax, co CBuHbIMK Pebpbitukamu 1 ManeHbkon KapakaTuLen (MuHiMym Ha 2 yen.)

Paella Mixta de Pollo y Marisco

Mixed Paella with Chicken and Shellfish (minimum two people)
Paélla mixte Poulet Fruits de Mer

Gemischte Paella mit Huhn und Meeresfriichten
[Nasanba-MUKC 13 KypULbl 1 MOPEMPOLYKTOB (MUHUMYM Ha 2 Yes.)

© 000

VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.

% I.V.A. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
<
2 Inkl. MwSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC skntodeH. Jonnata 3a nogady Ha cTonnk - 10%. CtommocTs xneba -1.50 eBpo



Pescados

Lomo de Bacalao al “Ajo Arriero” con un Toque de Curry Rojo y Aroma de Coco
Cod Fillet “Ajo Arriero” with a Touch of Red Curry and Coconut Flavour

Filet de Morue a Lail Aromatisé au Curry et a La Noix de Coco

Kabeljau-filet “Ajo Arriero” mit Curry und Kokus

®une Tpecku, MNpurotoneHHoe C TomaTom 1 HeCHOKOM,

¢ Jlerkum LUTprixom KpacHoro Kappu n Apomatom Kokoca

© 000

Lubina a la Sal

Salt-Baked Sea Bass

Lotte au Sel

Wolfsbarsch im Salzmantel
MopckoOKyHb, 3anedeHHbin B Conuv

© 000

Filete de Pez Espada a la Brasa

@ Griddfed Swordfish Steak
@ Filet D’espadon Girillé au Feu de Bois
® Schwertfischfilet vom Grill
® PunePbibbl-MeyHaYrnsx
Salmén al horno con Crema de Brocoli y Verduritas de Temporada
@ Oven-baked Salmon with Creamed Broccoli and Seasonal Vegetables
® Saumon au Four avec Velouté de Brocolis et Légumes de Saison
© Gebackener Lachs mit Broccoli-Créme und jungem GemuUse der Saison
® Jlococsk, [MpuroToBneHHbIN B I1e4u, ¢ KpeMOM 13 BPOKKON 1 CE30HHBIMY OBOLLIAMM

Y@t”/ﬂ I.V.A. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
\'0 VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.
K Inkl. MwSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC skntodeH. Jonnara 3a nogady Ha ctonmk - 10%. CtonmmocTb xneba -1.50 eBpo



Atun Rojo Salvaje de Almadraba

Atun Marinado al Tamarindo con Leche de Tigre y Tallarines de Nabo
Tuna Marinated in Tamarind with Leche de Tigre and Turnip Noodles

Thon mariné au Tamarin, Sauce « Lait de Tigre » et Spaghettis de Navets
Marinierter Tunfisch mit Tamarinde in Tigermilch und Ribenbandnudeln
MapVHOBaHHbI JToCOCh C TamMapuUHOO0M,TUrPOBLIM MOJSIOKOM 1 naniua 13 perbl

© 000

Tartar de Atun con Aguacate, Wasabi y Aceite de Oliva Virgen
Tuna Tartare with Avocado, Wasabi and Virgin Olive Ol

Tartare de Thon avec Avocats, Wasabi et Huile D’olive Vierge

Tartar vom Thunfisch mit Avocado, Wasabi und Olivendl Virgin

Tap-Tap 13 TyHua C ABokago, Bacabu n OnrBkoBbiM Macniom

© 000

Taquitos de Atun a la Brasa con Dulce de Pimiento de Piquillo

y Crujiente de Tinta de Calamar

Diced Grilled Tuna with Piquillo Peppers Jam and Squid Ink Crisps

Dés de Thon Girillé avec Confiture de Piments Piquillo et Croustillant d’Encre de Calamar

Thunfisch-happchen vom Grill mit Gelee aus Piquillo-Paprika und Kalamartintenkrokant

Kybukn TyHug, MpurotoBaeHHOro Ha Yrasx, ¢ KpacHbIM CNaaknm Nepuem U XpyCTALLMMN YepHUIaMM KasibMapa

© 000

VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.

% I.V.A. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
<
2 Inkl. MwsSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC skntodeH. Jonnata 3a nogady Ha cTonnk - 10%. CtommocTb xneba -1.50 eBpo



Pastas

Lasana de Verduras, Setas y Espinacas
Vegetable, Mushroom and Spinach Lasagne
Lasagne aux Légumes, Champignons et Epinards
Gemuselasagne mit Pilzen und Spinat

NazaHbs ¢ Oolamu, prbamu 1 LLnvHaTtom

© 000

Pasta Fresca con Eneldo, Gambas y Tomatitos Cherry
Fresh Pasta with Dill, Shrimp and Cherry Tomatoes

Pates Fraiches, Aneth, Crevettes et Tomates Cherry

Frische Pasta mit Dill, Gambas und Cherry-tomaten

Csexad [Macta ¢ Ykponom, KpeeseTkamu 11 TomaTamm Heppu

© 000

Pasta Fresca, Salsa Carbonara, Bacon Trufado y Virutas de Parmesano
Fresh Pasta with Carbonara Sauce, Truffled Bacon and Parmesan Shavings

Pates Fraiches, Sauce Carbonara, Bacon a la Truffe et Copeaux de Parmesan
Frische Pasta “Carbonara” mit Triiffelspeck und Parmesan

Csexad [NacTa, Coyc KapboHapa, 6eKkoH ¢ Tprodhensamm 1 TepTbin [NapmesaH

© 000

Pasta Fresca, Boletus, Trufa y Foie

Fresh Pasta, Boletus, Truffle and Foie

Pates Fraiches, Boletus et Foie

Frische Pasta mit Boletus, Truffel und Foie

CeexadanacTa ¢ JlecHbiMurpubamu, Tprohenem 1 YTUHONNEHEHBIO

© 000

W4 1.VA. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
v VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.
K Inkl. MwSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC skntodeH. Jonnata 3a nogady Ha ctonmk - 10%. CtommocTb xneba -1.50 eBpo



Pizzas

Pizza con Tomate Natural, Parmesano, Cebolla, Pimientos,

Alcaparras, Champinones y Maiz

Pizza with Fresh Tomato, Parmesan, Onion, Peppers, Capers, Mushrooms and Corn

Pizza aux Tomates Fraiches, Parmesan, Oignon, Poivrons, Capres, Champignons et Malis

Pizza mit Tomate, Parmesan, Zwiebel, Paprika, Kapern, Champignons und Mais

Mvyua co Ceexxknmv TomaTtom, napmesaHoM, Jlykowm, MNepuamu, kanepcamu, LlamnrHboHamuy n Kykypyaom

© 000

Pizza con Tomate Cherry, Mozzarella, Espinacas, Alcaparras,

Eneldo, Gambas y Anchoas

Pizza with Cherry Tomatoes, Mozzarella, Spinach, Capers, Dill, Shrimp and Anchovies

Pizza aux Tomates Cherry, Mozzarella, Epinards, Capre, Aneth, Crevettes et Anchois

Pizza mit Cherry-tomaten, Mozzarella, Spinat, Kapern, Dill, Garnelen und Sardellen

Muuua ¢ Tomatamm Heppu, Mouapennon, LLnnHatom, Kanepcamu, Ykponom, KpeseTkamim 1 AH4oycamm

© 000

Pizza con Mozzarella, Bacon, Rucula, Champiién y Tomate Seco
Pizza with Mozzarella, Bacon, Rocket, Mushrooms and Sun-dried Tomato

Pizza aux Mozzarella, Bacon, Roquette, Champignons et Tomates séchées
Pizza mit Mozzarella, Speck, Rucola, Champinions und getrockneter Tomate
Myua ¢ Mouapennomn, 6eKOHOM, PYKKOIOW, LIAMMVHBOHaMU 1 CYXUM TOMatoM

© 000

W@ 1.VA. incluido. Suplemento servicio en mesa 10%. Servicio de pan 1.50 euros.
V@ VAT included. There is a 10% charge for table service. Bread charge: €1.50 // T.V.A. comprise. Service 10% sur le montant. Pain 1,50 euros.
K Inkl. MwSt. Zzgl. 10% fur bedienung am tisch. Brotbeulage 1,50€ // HOC BkntodeH. Jonnara 3a nofady Ha ctonmk - 10%. CtommocTb xneba -1.50 eBpo






